BOJIECTU KAJ }XUBOTHMU

@Y/ NAB NABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAKSE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA

Ob 7.8-02

M3BELUTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeauTupaHo mocrpuparse)

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yAn. ,bopwuc Tpajrkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MsBewraj 6p. 053424/ 6X

XemucKa aHanusa

Vime Ha bapatenor : JKIM Bogosoa H. WUnungen
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnungeH - ONwTUHCKa 3rpaga Unungen

Hatym Ha 3emarbe; 14.03.2024
Hdatym Ha npuem: 14.03.2024

| Boseg: Ha neH 14.03.2024 roguHa, oBNacTeHoTo Nuue Hukona LiBeTKOBCKM M3B

3d NUekbe 3a TecTupame Ha d)VIBHqKO-XEMMCKa aHanusza.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu:

» Mopkosye”, Jlypymnepu.

I Mpumepouute ce zemeHn COrnacHo naaH 3a 3emarbe Ha n

NpUMEpOoLN.

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 053424 X

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

PLWIM 3ematbe Ha NPUMEPOK BoAa

Bopaara 3a nuerse e 3emeHa 04 Yewma BO 4ajHa KyjHa Bo MpaauHKa

pumepoun: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarse Ha

IV Cranpapam u metogu 3a semarbe Ha Npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — Ynarcrso 3a 3emarbe Ha
NMPUMEPOLIM BOAA 33 MUerbe 0, NPeUYUcTUTEeNHIU CTaHWUM 1 BOAOBOAHM ANCTPUBYTUBHU CUCTEMU.

V OononHyeamsa,

VI Pesynraru:

KapaKkTepuctuku Ha npumepoKoT: Bopga 3a nuere - Mpagunka
(Mme, TproBcko ume, cepuja, AATYM Ha NPOU3BOACTEO,

»Mopkosye”
POK Ha Tpaere, KONUYecTso)

OTCTanysarba nnn UCKNyYyBarba 04 METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3emare Ha npumepouu: /

| MepHa CooSpasuoc*r_‘
Wa. 6poj Napamerpu Tecr meron Pesynrar op, Heoppe- TpaHuuHKu 3aposonysa/
MCMNUTYBakKETO AeHocT BpeaHOCTH MNpudartnuso/

| — He s3aposonysa

| 053400624 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agosonysa |
Mupuc ISO 13301:2018 H. 1 f Hema 3a£0B0/yBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 ! HEeMa 3a[0B0Ny8a

! TemnepaTypa P.Y7.4—11x +10,4 °C / 25°C 3af0BonyBa
MaTtHoer MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3ao0Bonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,32 / 6,5-9,5 pH 3agoBonysa

| eAnHKULK
MNotpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 0,54 mg/L / 8 mg/L 3af0BoNyEa

: —En. CNPOBOANUBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 524 puS/em / 2500 pS/cm 3afoBonysa

j _[ AmoHujak (NHy) MKC ISO 7150-1:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonysa

| I-I_wE:;ue:l -
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Bepauja: 4

’ Bo cuna 0d: 20.06.2022-.

1/



&y, NAB IABOPATOPUIA 3A WUCNUTYBAHE HA XPAHA U AIUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YXUBOTHW

T
W3BELLTAJ O/ TABOPATOPWCKO MCTIUTYBAHSE Guid S | @ H
(co akpeaUTMpPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC g5 oy

e
| Toe it

S R,
i i

17025:2018 '
[ Hutputy (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / | os5me/t 330801YBa J
Hutpatu (NOs) MEKC I1SO 7890-3:2007 7,1 mg/L / 50 mg/L 3ap,oaonyaé_
Xnopvau MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 334080183 —J
Weneso MKC 150 6332:2007 0,05 mg/L / 02mg/L | 3aposonyea T
PesuayaneH xnop MEKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L } 3ap,osonyna_:

MICMTYBaHMOT NPUMEPOK M1 33A40BONYBA KPUTEPUYMUTE 33 HapaHuoT Napamertap cornacHo fpasaHUKOT 33 He36eHOCT W KBANMTET Ha
soaara 3a nuerse (Cn.BecHnK Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemMeHCKM YC/I0BU: O coHueso ¥ 06Ma4yHO [ NPOMEHAUBO O BPHEMIUBO 0 Temnepatypa
HauuH Ha cknaguparbe:  IagUNHWUK

TemnepaTypa Ha NaAnHUK 33 TPAHCNOPT HaA npumepokoT: 4% 2°C

MocTp1pareTo € U3BPLIEHO O/ CTPaHa Ha:

o KnuenT 0 ®ya Nlab Hukona LBeTKOBCKK (co akpeauTUpaHa MeToaa). ..o ffernrenns
/vMme, Npe3vMme Ha NULETO Koe ro U3BPLIUIO MOCTPUPaHeTo

W3paboTun: M-p VBaHa CnacecKa.........}...

\

Datym(u) Ha nsseaysarbe Ha naﬁopampucuu“ré_?mnsugﬁﬁr: 14.03.2024-18.03.2024
[atym Ha uspgasarbe Ha ussewwTajot: 18.03.2024 R

Co * ce 03HaYeHysa HeakpeauTMpaH MeTod

#*Kora knmHetoT He Bapa w3jasa 3a coobpazHocT BO M3BELWTAjOT Ce W3BECTYBa MepHaTa HeoapeaeHocT, BO CUTE APy CayHan MepHaTa HEOApeLeHoCT, C&
npecMeTysa 80 pesy/TartoT camo no Haparbe Ha KIUEeHTOT.

*E* Co 03HayyBaaT METOAW KOM CE pobuenn of cTpaHa Ha naBopatopwja co Koja ®yp Nab uma cknyyeHo [Orosop 3a copaborxa

M3jaBa 3a HENPUCTPaCHOCT
PakosoacTsoTo Ha ANTY ®ya Nla6 [l0O-CKonje rapaHTUpa AeKa cite AKTMBHOCTM 33 UCIUTYBakbE Ce U3BPLIYBaaT HenpuUCTPacHo v
go cornacHoct co 6aparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce Hocat Bp3 ocHOBa Ha OBjeKTMBHW A0KasW 3@
ycornaceHoct co pedepeHtHuTe cTaHAapav W Bp3 OANYKUTE He MOoXaT Ad B/MjaaT APYrY MHTEpECcH Wau ApYru CTPaHKU ¥ HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha gpaboTeHute BO O[HOC Ha pesynTaTMTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6WMNO KaKBWM BHaTPELUHW,
HagBOpPeLWHH, KomepuujanHu, GUHaAHCUCKU U APYr BUA NPUTUCOLUM U BNMjaHuja.

Ja6enewxa bp. 1: Peayntature OA TecroswTe c& oaHecysaar camo 3a WCnuTyBaHuTe npumepoun. 0BOj NPOTOKON HE cvmee ga ce perpogyuupa ocseH €o
nMCMEeHa A03B0Na Ha naBopaTopwjata v 8O Uenoct.

3abenewxa bp. 2: labopaTopwjata He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha noaarouuTe [OCTaBeHW Of NOAHOCUTENOT BO Gaparbero 3a MCMUTYBAbE.

3a6enewka bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIWA 3eMatbe Ha NPUMepoLNTE, nabopaTopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 penpe3seHTaTMBHOCTa Ha npumepoumnTe.
3a6enewna bp. 4: M3BeWTajoT OA naBopaTOPUCKOTO UCNIMTYBAILE CE W3QaBa BO COrNacHoCT €O NP 7.8 U3gecTyBatbe 3a pesynTatu.

3aBenewra bp. 5: [OKONKY KAMEHTOT Hapa W3BewTajoT 04 nabopaTopUCKO UCMUTYBALE [a cogpwu m3jasa 33 coobpasHocT, naGopatopwjara nocranysa
cOrfacHo npaswno 3a [oHecyBarbe Ha OANYyKa 33 w3jasa 3a cooBpasHoct. Osa npaswno & 80 COFNACHOCT CO ToUKa 4.2.1 op |LAC -(G8:09/2019 Boawy 32
[OHEeCyBatbe 0A/YHa W w3jasa 3a coobpasHOCT ¥ rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa oanyka 3a eAHOCTaBHO NpudaKarse rora:

- u3amepeHarta BpefHocT e nof, rpaHuuaTa Ha npudanarse AL=TL- ,,3anoaonyaa” unn

- M3MepeHaTa BpeaHOCT € Haj rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL-, HE 3a00B0/YBa i

COFNACHD BAKEYKMOT NPABUNHWK HA HaUMOHANHOTO 338KOHOAABCTRO.

3abenewra bp. 6: Cute akpeanTUpaHi METOAMW 0f ONCeraT Ha akpeguTaumja ce objaseHu Ha geb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Wadanue: 1 Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 0d; 20.06.20222.
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®YA /IAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKSE HA XPAHA U OWIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XX UBOTHHU

Slab CMIUTYBAHE op LR
i g U3BELLITAJ O/ TABOPATOPUCKO UCMU WIRC EN 150/ iEC

(co akpeguTUpaHo mocrpuparse)

17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
Ussewraj 6p.053424/6
Mukpobuonouka aHanmsa
Wme Ha baparenor: JKIN Bogosog H. UnunpenH
Agfpeca Ha bapatenoT: yna. 9 66 UnunpeH - OnwrtuHcka srpaga WUnuHpewH
Hatym Ha 3emare: 14.03.2024 bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarve: 053424
Hatym Ha npuem: 14.03.2024 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 14.03.2024 roauHa, oBnacteHoTo Nnue Hukona LiseTkoscku U3BPLK 3ematbe Ha NpUMepPoK Boaa
3a MUEHLE 3a TeCTUParbe Ha MUKPOBUONOLLKE aHanK3a.

Il Onuc Ha mecro Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaara 3a nuere e semeHa O/ Yelma BO YajHa KyjHa Bo MpaauHKa
» Mopkosue”, Jypymnepu.

Il Npumepouure ce semeHn cornacHo N/1aH 33 3emarwe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npUMepoLM,

IV CraHgapam u metoam 3a semarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumn 3sa
MWKpobuonoLwka aHanmza.

V fononHysatsa, oTcTanysarba uam MCKNYYyBatba 04 METOAO0T U 04 NIAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Pesynraru:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokor: Bopaa 3a nuere - Mpagunka »MopKosye”
(Mme, Tproscko Ume, cepuja, aaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KOMYECTBO)

—
Coo6pazHocr W
I WUa. 6poj Peayatarog Mepsa FpaHuuHm 3agosonysa/
Mapamerpu Tecr meTopg, Heogpepe-
MCNUTYBareTo Hocr ** BpeHOCTU Npudarnuso/
He 3a40801yBa
| 053400624 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100mi / 0 cfu/100mi 3afosonysa
Konudopmuu 6axkrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100mI / 0 cfu/100ml 3aposonysa
; E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100m| 3aposonysa
. Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
| Cyndutopegyuypaukm MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3agoBonysa
' aHaepobu /
‘ Bpoerbe mukpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/mi 100 cfu/mil 3aposonysa
Ha KyaTypa 22°C /
! Bpoere mukpoopranmnamu MKC EN ISO 6222 0 cfu/mi 20 cfu/mi 3aposonysa
| Ha KynTypa 37°C /

NcrniutyBaHmoT npumepok ru 3afi0BONYBA KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a 6e3begHocT u
KBA/MTET Ha BOAaTa 3a Nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1 u Mpwnor 4).

Hioanue: | ] Bepsuja: 4 J Bo cuna 00: 20.06,2022:
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[ &y NAB NABOPATOPUIA 3A UCN UTYBAHbE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
: BOIECTU KAJ XXUBOTHU

W3BELLTAJ O, NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MK?:EEL‘ 185-22/|EC
(co akpeAUTUPAHO MOCTpUpakse
alin i ) 17025:2018

BpemMeHCKM ycnoeu: ¥ COHYEeBO O 06nayHoO O NPOMEHAWBO [ BPHEMAWBO [ Temnepatypa
HauuH Ha cknagupatrbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAWIHUK 38 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 12°C

MocTpupareTo e U3BPLLIEHO 0/ CTPaHa Ha:

o dyp Nab Hukona LIBETKOBCKU (cO aKpeanUTUPaHa METOAR)..... i fufvsurenes
_——{1AMe, NPE3UMe Ha MLIETO Koe 1o M3BPLIMAO MOCTPUIatLET

o180, 7

i

0p06pun: HaTalwa MUNEHKOBCKA. ...cuvecusresforseesess

M3paboTtun: BujoHa BojHuka ... oy SVP .
*\ L;'?_;ameHm p-n Ha MUKpobuonowka naboparopmja

[aTtym(v) Ha n3seayBarbe Ha Na opaf'épisgligﬁ';e'ékTwBHOCTM: 14.03.2024 - 18.03.2024
Jatym Ha u3pasarbe Ha ussewrTajoT: 18.03.2024

Co * ce 03HaYyBa HEaKPEAWTUPAH MeTOA

+%Kora KaMHEToT He Bapa u3jasa 3a coobpasHocT B0 W3BELUTA]OT Ce W3BECTYBa MEePHATa HeOAPEARHOLT, BO CUTe 4pYTU CAyH“ay MepHaTa HeDAPEeAeHOCT, C8
npecmeTyBa BO PE3Y/ITAaTOT Camo No Bapatbe Ha KNUEHTOT.
##% cp p3HaUyBaaT METOAM KOKM C& nobuenw of cTpaHa Ha naBopaTopuja co koja Py, Nab Wma crny4eHo A0roBop 3a copabotra

Msjasa 3a HeNpUCTPacHOCT

PakoeogcTsoTo Ha ANTY ®ya a6 [,00-CKonje rapaHTUpa AeKa cUTe aKTUBHOCTM 33 MCNUTYBatbe Ce U3BpLlyBaar HenpucTpacHo K
80 cornacHoct co 6apararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0ANYKM C€ HOCaT Bp3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM AOKasu 3a
YCOrNaceHocT co pepepeHTHUTe CTaHA3PAM W BP3 OA/IYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjAAT APYTM MHTEPECH WAn ApYrv CTPaHu W HWKO]
Hema npaso Aa sauvjae Ha ppaboTeHnTe BO OAHOC Ha pesyntatute OAHOCHO Hema npaso Ha BMNO KaKBM BHATPELUHW,
HaABOPELLHK, KOMEPUHjanHu, GMHAHCMCKM U APYT BUA NPUTMCOLM 1 BAWjaHKja.

3afenewxa Bp. 1: Peayntatute of TECTOBATE ce ofHecysaaT camo 33 UCIWTYBaHWUTE npumepoun. OBoj NPOTOKOA HE CMEE Aa ce penpoayuMpa OceeH co
nUcMeHa [o3sona Ha naBopaTopwjaTa v BO UenocT.
3a6enewxa bp. 2: labopaTopujaTa He OArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaTouuTe [lOCTaBeHu Of NOAHOCUTENOT BO HaparbeTo 3a UCINTYBatLE.

Jabeneuwka bp. 3: Kora KAMeHTOT U3BPLIMA 3eMatbe Ha NPUMEpPOUNTE, nabopaTopujaTa He HOCY OAroBOPHOCT 3a penpeseHTaTuBHOCTa Ha NpUMEPOLMTE.
3abenewna bp. 4: WasewTajoT 04 NaBopaTOPUCKOTO MCNUTYBAE ce W34aea BO COrnacHocT co MP 7.8 M3gecTyBarse 33 pesynTamm.

3aBenewna bp. 5 [OKONKY KAWEHTOT Hapa W3BewTajoT o4 nabopaTopvcKo MENWTyBatbe Aa coppHK n3jaea 3a cooBpazHocT, nabopatopwjara nocranyea
cornacHo npaswno 3a poHecysatbe Ha oanyKa 3a W3jaea 33 coobpaaHoct. Oea npaswio e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09,/2019 Boawy 3a
AoHecysatbe OANYHKa U usjasa 3a cooBPa3HOCT U rack:

Mpasuno Ha buHapHa oANYKa 33 eAHOCTABHO npudararoe Kora:

- WIMepeHaTa BpeaHoCT e Nofl rpaHMuaTa Ha npudararbe AL=TL— ,3apoeonyea” Wnn

- U3MepeHarta BPeaHOCT & Hal, rpaHuuaTa Ha npudakaroe AL=TL- , He 3300BONYB3E =~

COFNAcHO BaKeYKUOT NPaBUAHWUK Ha HaUMOHaNHOTO 33KOHOAABCTEO.

3aGenewna bp. 6: Cute akpeauTUpaHn METOaM Of, ONCeroT Ha akpegwTaumja ce o6jasenw Ha peb cTpanata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

m”umre: ! Bepauja: 4 Bo cua 00: 20.06.20222
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